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DAS LEBEN FEIERN UND GENIESSEN MIT KLEINEN KOSTPROBEN
LASSEN SIE SICH VON UNSEREM KUCHENTEAM UBERRASCHEN!

4 Ginge: 52,50 - 5 Gange: 57,50 - 6 Génge: 65,00 - 7 Gange: 69,95

Unser Uberraschungsmenij ist ein abendfiillendes Dinnerarrangement, das bis spatestens 19:30 Uhr bestellt werden kann.

PFLUCKEN SIE DEN TAG UND LASSEN SIE SICH MIT EINEM PASSENDEN WEINARRANGEMENT VERWOHNEN:

Gaste von Welgelegen
- bitte QR-Code scannen:

T,

5,95 pro Clas wERber
TRUFFEL-SPATZLE : AUSTERN KAVIAR
mit eingelegtem Blumenkohl, solange der tzgsesfrische Vorrat reicht mit Blinis
gebratenem Lauch und einer Espuma (Schaum) 4,95 pro Stiick 19,95 je 10 Gramm
aus Lauch & Whisky,
Pilzen und Jasminol FLATBREAD & HUMMUS Trii BR.OT & QIPS .
195 | \ ) ruffelmayonnalssg, Krautermayonnfalsg,
! 2 Hummus-Varianten aus eigener Kiiche: Geuwiirzbutter, confierter Knoblauch in Ol,
Hummus, Olivensl & Chimichurri und kleines Knoblauchbrot und Brot von unserem
W Hummus, Granatapfel, frischer Koriander, Backer: Michel Nales
)\t‘ Datteln & rote Zwiebeln 8,95 pro portion (2 personen)
k2 6,95 pro Portion (2 Personen)
VOM SCHNEIDETISCH UNSERES
RESTAURANTS
KOHLRABI GEBRATENE GAMBAS frisch geschnittene italienische und spanische

carpaccio aus siii-sauer eingelegtem
Kohlrabi,Aprikosenpesto, Stielmus,
Maracuja-Samen, Cashewniissen &

Sanddorn beeren-Vinaigrette
12,95

MAKRELENFILET
stiB-saurer Kohlrabi, Pastinakenpiiree,
Estragongelee, Meerrettichcreme
und eine Sauce aus Ponzu
und Estragonschaum

13,50

FORELLENFILET
Rettich-Taco, gefiillt mit Krabbensalat,
begleitet von einem Gelben-Karotten-Piiree,
einem Gelben-Bete-Tartar, einem luftigen
Milchschaum aus Gewiirzen, Krabbenal,
einem Gamba-Cracker und Knoblauch

13,95
CARPACCIO VOM RINDERFILET

serviert mit Ras el Hanout-Mshrenkompott,
Rucolasalat, Rotkohl-Krautsalat und einem
Soja-Ingwer-Dressing

1

PORK BELLY
Carpaccio vom Kénigspilz, knusprig gebratene
Polenta, Pilzsauce, Chinakohl-Kimchi,
Kimchi-Gelee und eine knusprige Schwarte

12,95
GEZUPFTE ENTE

auf Crostini, mit Salat aus rohem Pak-Choi,
Sesam & Sojasprossen, Erbsenkrokette,
salzig-saurem Rettich und einer Créme aus
gereiftem Kase

13,50

Unsere Vorspeisen servieren wir
mit Brot & gesalzener Butter

mit Mango, Mayonnaise mit rotem Pfeffer
und asiatischem Sesam, Ingwer und Soja-Dip

2,75 pro Stiick (mindestens 4 Stiick)

Schinken- und Wurstspezialitaten. Dazu
Bruschetta, Oliven, Ol, Dip und Tapenade
19,95 pro Portion (2 Personen)

SUPPEN

CREMESUPPE MIT -
KNOLLENSELLERIE-TRUFFELN
knusprige Streusel aus Parmesan und
Serranoschinken und Vadouvan-Ol

6,50

ENTENBOUILLON
beilage aus gerauchertem Entenschinken,
Kompott aus roten Zwiebeln
und Schnittlauch
8,50

unsere Suppen werden mit Brot und gesalzener Butter serviert

HAUBTSPEISEN

PERLHUHNFILET
mit eigener Fiillung, schwarzem Knoblauch und
Miso, begleitet von Schalotten vom Girill,
karamellisiertem Chicorée, Piiree aus
Knollensellerie, Spinat und Gefliigelglacé

RAVIOLI
gefiillt mit Topinambur, Taleggio-Kase &
Thymian, griinem Spargel, luftigem Schaum
aus Kohlriiben und Rosmarin,gZitronen'dI,

Kartoffelgrieben und Madeira-Sauce
22,50

LAMMSCHULTERBRATEN
sous-vide Eegarte Lammschulter mit Ziegenquark
von ,Brommels”, Erbsenptiree, Gnocchi
aus altem Kase, Bimi, Pinienkern-Hummus
und Lammglacé

32,50

TOURNEDOS (200 gram)
hierzu gerostete Krielkartoffeln, Kartoffel-
kroketten, Biindelpilze, Brombeersenf,
Brombeergelee, karamellisierte rote
Zwiebelringe, glasiert mit rosa Pfeffer &
Lorbeer und einer Pilzkruste

36,50

BETE-GRATIN -
aus weiBen, gelben und roten Beten, begleitet
von einem Pfannengericht aus Blattgemiise,
Rucola-Schaum, (%I aus griinen Krautern,
Estragon-Essig, Nuss-Crumble
und Crackern aus altem Kase

22,50

KABELJAU
in Butter gebraten, auf einer Créme aus
Kartoffeln und Thymian, mit Bratkartoffeln,
marinierten Trauben, geschmortem
Mini-Fenchel, luftigem Fenchel-Milchschaum
und einer Beurre blanc

29,95

SEEWOLF
Queller, Kiirbispackchen gefiillt mit
ediinstetem Lauch, Weizengras-Coulis,
(g}rosne (Knollenziest) und eine Sauce aus
Madras-Curry und Kokosmilch
32,50

Da wir mit tagesfrischen Produkten arbeiten und alles mit groBer Sorgfalt speziell fiir Sie zubereiten,
mé&chten wir Sie bitten, |hre Bestellung auf maximal 4 verschiedene Vor- und Hauptspeisen zu beschranken.
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Unsere Kiiche ist von 17 bis 21 Uhr zum Abendessen gedffnet. Alle Gerichte enthalten Allergene. Bitte fragen Sie uns nach weiteren Informationen




